Gratin de céleri-rave
aux pommes

Ingredients

Préparation

Recette pour 6 personnes

Temps de préparation : 20
min

Temps de cuisson : 45 min

» 1 grosse boule de
celeri-rave

* 6 pommes

* 50 cl lait

* 25 cl de creme

» 2 oeufs

* une poignée de gruyere
rapé

* muscade

* sel

* poivre

Eplucher le céleri, le couper en tranche, de latai  lle d'une tranche
de pomme. Le faire cuire 20 min dans le lait, lacr eme,
sel/poivre/muscade.

Eplucher les pommes et les découper en tranche, de
taille que les tranches de céleri.

Dans un plat a gratin, intercaler les tranches de ¢
Parsemer de gruyeére.

Battre les oeufs avec la creme de cuisson, assaison
nécessaire et verser sur le plat.

Mettre au four préchauffé a 180<C (thermostat
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6) pendant 45 min.




